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ลักษณะของมนัสําปะหลัง 

มันสําปะหลังเปนพืชที่ เก็บสะสมอาหารในรูปของคารโบไฮเดรตหรือแปงไวในราก 
โดยทั่วไปหัวมันที่มีอายุ 12 เดือนที่ไดรับปริมาณน้ําฝนเพียงพอและไมมีฝนตกชุกขณะเก็บเกี่ยว จะ
มีองคประกอบสวนใหญเปนแปงถึงรอยละ 70-80 ดังนั้นมันสําปะหลังจึงเปนพืชที่สําคัญชนิดหนึ่ง
ที่เปนแหลงคารโบไฮเดรตที่ใหพลังงานแกคนและสัตวไดดีที่สุด 

มันสําปะหลังเปนพืชที่ปลูกอยูในเขตรอน เหมาะสมในดินรวนปนทราย แตเปนพืชทนแลง 
จึงสามารถทําการปลูกไดในดินทุกชนิด แมแตดินที่มีความอุดมสมบูรณต่ํา โดยมันสําปะหลังที่ปลูก
กันทั่วโลกมีหลายประเภท แตมันสําปะหลังที่ปลูกเพื่อการคานั้นมีเพียง Manihot esculenta Crantz 
(ช่ือเดิมคือ Manihot utilissima Pohl) ซ่ึงมันสําปะหลังที่ปลูกแบงเปน 2 ชนิดคือ มันสําปะหลังชนิด
หวาน (Sweet type) และมันสําปะหลังชนิดขม (Bitter type) ซ่ึงมันสําปะหลังชนิดนี้เปนมัน
สําปะหลังที่ใหปริมาณแปงสูง จึงนิยมใชในอุตสาหกรรมการแปรรูปตาง ๆ  

ประเทศไทยสามารถปลูกมันสําปะหลังไดทุกภาค และปลูกไดตลอดป แตเกษตรกรสวน
ใหญจะปลูกชวงตนฤดูฝน (เดือนพฤษภาคมถึงเดือนมิถุนายน) และชวงปลายฤดูฝน (เดือนตุลาคม
ถึงเดือนพฤศจิกายน) เนื่องจากการปลูกในชวงฤดูฝนใหผลผลิตหัวสดสูงกวาในชวงอื่น ๆ  

หัวมันสําปะหลังที่ผลิตได ในประเทศไทยสวนใหญจะใช เปนวัตถุดิบที่ สําคัญใน
อุตสาหกรรมมันเสนและมันอัดเม็ด และอุตสาหกรรมแปงมันสําปะหลัง  
 
อุตสาหกรรมและเทคโนโลยีการผลิตผลิตภัณฑแปงมันสําปะหลังของประเทศไทย 

1. อุตสาหกรรมมันเสน (Cassava chips) 
การแปรรูปที่ใกลตัวเกษตรกรมากที่สุดคือ การทํามันเสน โดยเมื่อเก็บเกี่ยวหัวมันสดแลว 

หัวมันจะถูกนําสงเขาลานมันเพื่อทําการแปรรูปเปนมันเสน ซ่ึงมันเสนบางสวนจะถูกสงออกไป
จําหนายในบางประเทศ ไดแก จีน เกาหลีใต และญี่ปุน ในขณะที่บางสวนจะถูกนําไปแปรรูปเปน
มันอัดเม็ดเพื่อจําหนายในตางประเทศ อยางไรก็ตาม การใชประโยชนจากมันเสนภายในประเทศ
ไทยยังมีคอนขางนอย โดยอุตสาหกรรมที่มีการใชมันเสน ไดแก อุตสาหกรรมอาหารสัตว และ
อุตสาหกรรมการหมัก ซ่ึงสามารถใชมันเสนเปนวัตถุดิบในการผลิตผลิตภัณฑที่ไดจากกระบวนการ
หมัก เชน กรดซิตริก และเอทานอล เปนตน  

 
                                                       
1   ความเห็นในบทความทางวิชาการนี้เปนของผูเขียนเทานั้น ไมจําเปนตองสะทอนความเห็นของสถาบันยุทธ
ศาสตรการคาที่ผูเขียนทํางาน 



2. อุตสาหกรรมมันอัดเม็ด (Cassava pellets) 
มันอัดเม็ดหรือที่เรียกวามันเม็ด เปนการนํามันเสนมาแปรรูปโดยผานกระบวนการที่เรียกวา 

Extrusion เพื่อลดปริมาตรลง และลดมลภาวะภายในทาเรือขณะที่มีการขนยาย ทําใหสะดวกตอการ
ขนสงมากขึ้น อัตราการแปรรูปจากมันเสนเปนมันอัดเม็ดขึ้นอยูกับหลายปจจัย เชน ประสิทธิภาพ
ของเครื่องอัดเม็ด ความชื้นของมันเสน ส่ิงเจือปนตาง ๆ เปนตน  

มันอัดเม็ดที่ผลิตไดจะสงออกไปจําหนายยังตางประเทศเพื่อใชเปนวัตถุดิบสําหรับอาหาร
สัตว เพราะมีปริมาณแปงสูง และยังสามารถผลิตและสงจําหนายไดตลอดทั้งป เนื่องจากมีราคาไม
สูงนักเมื่อเทียบกับผลิตผลของธัญพืชอ่ืน ๆ รวมทั้งยังขนสงไดงาย ไรฝุนละออง อยางไรก็ตาม 
ปริมาณการสงออกมีแนวโนมจะลดลง ทั้งนี้เปนผลมาจากการปฏิรูปนโยบายเกษตรรวมของสหภา
พยุโรปที่ทําใหปริมาณธัญพืช ซ่ึงเปนคูแขงมันอัดเม็ดในยุโรปมีปริมาณการคาเพิ่มขึ้นและมีราคา
ต่ําลง 

 
3. อุตสาหกรรมแปงมันสําปะหลัง (Cassava starch) 

ในบรรดาประเทศที่ปลูกมันสําปะหลังจํานวนมาก ประเทศไทยเปนประเทศเดียวที่ใชมัน
สําปะหลังมาผลิตเปนแปงมากที่สุด และถือไดวาเปนผูผลิตแปงมันสําปะหลังรายใหญที่สุดของโลก 
นอกจากนี้แปงมันสําปะหลังยังเปนอุตสาหกรรมแปงที่มีการผลิตมากที่สุดในประเทศไทย  

กระบวนการผลิตแปงมันสําปะหลังในประเทศไทยที่ใชกันอยูทั่วไปในปจจุบัน จะเปน
กระบวนการผลิตแปงมันสําปะหลังแบบสลัดแหง ซ่ึงเปนกระบวนการผลิตแบบใหมที่ใชเวลาใน
การผลิตนอย โดยตั้งแตเปนหัวมันสดเขาโรงงานจนไดแปงแหงใชเวลานอยกวา 30 นาที  
 แปงมันสําปะหลังที่ผลิตไดจะมีลักษณะเปนผงละเอียด สีขาว และมีความบริสุทธิ์สูง มีส่ิง
ปนเปอนต่ํา โดยจะมีปริมาณแปง (Starch) อยูมากกวารอยละ 95 และมีปริมาณโปรตีนและไขมัน 
รวมถึงฟอสฟอรัส คอนขางต่ํา เมื่อเปรียบเทียบกับแปงชนิดอื่นๆ และเมื่อไดรับความรอนจะมีความ
หนืดสูง ทําใหไดแปงเปยกที่ใส ไมทึบแสง และมีอัตราการคืนตัวต่ํา (Retrogradation) 

อยางไรก็ตาม บางครั้งแปงดิบ (Native Starch) ก็ไมเปนที่ตองการตอการใชในระดับ
อุตสาหกรรม จึงมีการนําแปงมาปรับเปลี่ยนคุณสมบัติใหมีความเหมาะสมตอการใชงานมากขึ้น 
โดยกระบวนการดัดแปรแปง (Starch modification) ซ่ึงแปงที่ไดจะเรียกวา แปงดัดแปร 

 
4. อุตสาหกรรมแปงดัดแปร 

 อุตสาหกรรมแปงดัดแปรในประเทศไทยใชกระบวนการดัดแปรทั้ง 3 วิธี คือ การดัดแปร
ทางกายภาพ (Physical modification) ทางเคมี (Chemical modification) และทางชีวภาพ (Biological 
modification) ทําใหไดแปงดัดแปร 3 ประเภท คือ แปงพรีเจลาริไนซ แปงดัดแปรทางเคมี และอนุ



พันธุแปงจากการยอย โดยแปงดัดแปรที่มีความสําคัญและมีการนํามาใชอยางแพระหลายในเชิง
อุตสาหกรรมมากที่สุด ไดแก แปงดัดแปรทางเคมี 

แปงพรีเจลาติไนซ หรือ อัลฟาสตารซ (Alpha starch) เปนแปงมันสําปะหลังที่ผานการดัด
แปรทางกายภาพ ซ่ึงสวนใหญจะสงออกไปยังประเทศคูคาสําคัญ คือ เกาหลีและไตหวัน สวนแปง
ดัดแปรทางเคมี จะเปนแปงที่ผานการดัดแปรโดยใชปฏิกิริยาเคมี ซ่ึงเปนผลใหผลิตภัณฑในกลุมนี้มี
ความหลากหลายตามชนิดของสารเคมีที่ใชและระดับการแทนที่  

แปงดัดแปรทางเคมีสามารถจําแนกออกเปนกลุมใหญ ๆ ไดตามการเกิดปฏิกิริยาไดเปน 4 
ประเภทคือ การเกิดอนุพันธ (Derivertization) การลดขนาดโมเลกุลแปงดวยกรด (Acid thinning) 
เด็กซทริไนเซชัน (Dextrinization) และ ออกซิเดชัน (Oxidation) ซ่ึงแปงดัดแปรทางเคมีที่ผลิตใน
เชิงอุตสาหกรรมที่สําคัญ ไดแก แปงดัดแปรที่มีความคงตัวสูง แปงครอสลิง (Crosslinked starch) 
แปงดัดแปรดวยกรด (Acid-thinned starch) และแปงออกซิไดซ (Oxidized starch) ซึ่งแปงดัดแปร
ทางเคมีที่ไดจะมีตนทุนที่สูงกวาแปงดัดแปรทางกายภาพ เนื่องจากใชเทคโนโลยีที่สูงกวา 

แปงดัดแปรอีกประเภทหนึ่งคือ ผลิตภัณฑที่เกิดจากการยอยแปง ซ่ึงจะแตกตางกันตามชนิด
ของเอนไซมและระดับการยอย โดยชนิดของเอนไซมที่ใชยอยแปงที่สําคัญไดแก เอนไซมยอย
ภายนอก (Exo-enzyme) เอนไซมยอยภายใน (Endo-enzyme) เอนไซมยอยพันธะกิ่ง (Debranching 
enzyme) และเอนไซม Transferase ซ่ึงจะทําใหเกิดผลิตภัณฑตาง ๆ ที่สําคัญ ไดแก มอลโตเดกซ
ตริน และน้ําเชื่อมกลูโคส ซ่ึงสามารถนําไปใชเปนวัตถุดิบเริ่มตนในการผลิตผลิตภัณฑตาง ๆ อีก
หลายชนิด เชน น้ําเชื่อมฟรักโทส น้ําตาลแอลกอฮอล กรดอะมิโน ผงชูรสและไลซีน เปนตน 

นอกจากการดัดแปรแปงโดยใชเทคโนโลยีแตละประเภทดังที่ไดกลาวมาขางตนแลว 
บางครั้งการดัดแปรแปงเพื่อประโยชนทางการคาอาจใชเทคโนโลยีการดัดแปรหลายวิธีรวมกันเพื่อ
ชวยปรับปรุงคุณภาพของแปงใหมีความเหมาะสมตอการนําไปใชงานมากยิ่งขึ้น  

การใชประโยชนแปงมันสําปะหลังทั้งแปงดิบและแปงดัดแปรภายในประเทศ นอกจากจะ
ใชเปนการบริโภคในครัวเรือนแลวยังสามารถนําแปงมันสําปะหลังไปใชเปนวัตถุดิบใน
อุตสาหกรรมตาง ๆ ได โดยอุตสาหกรรมที่ใชแปงมันสําปะหลังมากที่สุดคือ อุตสาหกรรมอาหาร 
ผงชูรส/ไลซีน สารใหความหวาน ส่ิงทอและกระดาษ ซ่ึงเปนอุตสาหกรรมที่เกี่ยวของกับปจจัย 4 
ทั้งส้ิน 
 

จากขอมูลขางตน  จะเห็นไดวา  อุตสาหกรรมผลิตภัณฑมันสําปะหลังของไทยได 
วิวัฒนาการมาจากการแปรรูป โดยอาศัยกลไกไมซับซอน ตนทุนไมสูง ไปเปนอุตสาหกรรมที่มี
มูลคาเพิ่มสูง และอาศัยความรูทางชีวเคมีมากขึ้น แตเนื่องจากมันสําปะหลังเปนพืชเขตรอน จึงอาจ
จําเปนตองมีการดัดแปลงเทคโนโลยีตะวันตก ซ่ึงเปนเทคโนโลยีที่ใชพืชเขตอบอุน ประเทศไทยจึง



ไดวิวัฒนาการที่มาถึงจุดเปลี่ยนผานที่ตองลงทุนในการวิจัยและพัฒนา เพื่อสามารถสรางมูลคาเพิ่มที่
สูงขึ้นจากผลิตภัณฑที่หลากหลายไปกวาเดิม 
 
ศักยภาพการผลิตและการคาผลิตภณัฑมันสําปะหลัง 

1. ศักยภาพการผลิตมันสําปะหลังในประเทศไทย 
ตั้งแตป พ.ศ. 2542 เปนตนมา ผลผลิตเฉลี่ยตอไรของประเทศไทยเพิ่มขึ้นอยางชัดเจน และมี

แนวโนมเพิ่มขึ้นอีกในอนาคต ทั้งนี้เนื่องจากมีการนําพันธมันสําปะหลังพันธุใหมมาใชในการปลูก 
รวมทั้งการสงเสริมจากภาครัฐ  อยางไรก็ตาม เมื่อพิจารณาถึงพื้นที่และปริมาณการปลูกมัน
สําปะหลังในประเทศไทย พบวา พื้นที่เพาะปลูกมันสําปะหลังก็มีแนวโนมลดลงมาโดยตลอด สงผล
ใหผลผลิตรวมของมันสําปะหลังของไทยลดลงตามไปดวย  

 
2. การคาผลิตภัณฑมันสําปะหลังของโลก 

ผลิตภัณฑมันสําปะหลังที่มีการคากันมากที่สุดไดแกมันสําปะหลังอัดเม็ดและมันเสน 
รองลงมา คือ แปงมันสําปะหลัง สวนสาคูที่ทําจากมันสําปะหลังเปนผลิตภัณฑที่มีการคานอยที่สุด  

เมื่อพิจารณาการสงออกผลิตภัณฑมันสําปะหลังในตลาดโลกเปนรายประเทศ ก็พบวา 
ประเทศไทยเปนประเทศที่มีการสงออกผลิตภัณฑมันสําปะหลังมากที่สุดในโลก โดยผลิตภัณฑมัน
สําปะหลังที่ประเทศไทยมีการสงออกมาก ไดแก มันสําปะหลังอัดเม็ดและมันเสน และแปงมัน
สําปะหลัง สําหรับประเทศที่มีการสงออกรองลงมาไดแก ประเทศอินโดนีเซีย แตเปนคูแขงที่หาง
จากประเทศไทยมาก  
 ในดานการนําเขา ตลาดรองรับมันสําปะหลังอัดเม็ดและมันเสนที่สําคัญของโลกไดแก 
ตลาดสหภาพยุโรป โดยมีเนเธอรแลนดเปนตลาดรองรับที่สําคัญ อยางไรก็ตาม ตั้งแตป พ.ศ. 2540 
เปนตนมา ตลาดสหภาพยุโรปเริ่มหดตัวลง โดยมีสาเหตุสําคัญมาจากนโยบายปฏิรูปเกษตรรวม
ของสหภาพยุโรป ในขณะที่ตลาดจีนเปนตลาดรองรับที่สําคัญของแปงมันสําปะหลัง และเริ่มมีการ
ขยายตัวของการนําเขามันสําปะหลังอัดเม็ดและมันเสนเพิ่มขึ้นอยางตอเนื่อง จึงอาจกลาวไดวาใน
อนาคตประเทศจีนจะมีบทบาทสําคัญตอผลิตภัณฑมันสําปะหลังในตลาดโลก  
 

3. การคาผลิตภัณฑมันสําปะหลังของประเทศไทย 
 ถึงแมวาแอฟริกาจะเปนแหลงผลิตหัวมันสําปะหลังที่ใหญที่สุดในโลก แตสวนใหญเปน

การปลูกเพื่อบริโภคโดยตรงมากกวาที่จะนําไปแปรรูปเปนผลิตภัณฑอ่ืน ๆ ในขณะที่ประเทศไทย
จะเปนแหลงผลิตหัวมันสําปะหลังเพื่อการแปรรูปมากกวา ทําใหประเทศไทยเปนประเทศที่มีการ
สงออกผลิตภัณฑมันสําปะหลังรายใหญของโลก โดยเฉพาะการสงออกแปงมันสําปะหลัง และมัน
เสนและมันอัดเม็ด ซ่ึงสามารถนํารายไดเขาสูประเทศไดเปนจํานวนมาก  



อยางไรก็ดี  ในปจจุบัน  ตลาดมันเม็ดในสหภาพยุโรปมีแนวโนมลดลงเรื่อย  ๆ  ใน
ขณะเดียวกันแนวโนมของแปงสตารซและแปงแปรรูปอื่น ๆ มีแนวโนมที่ดีขึ้น โดยเฉพาะในตลาด
จีนซ่ึงมีความตองการมันเสนและแปงเพิ่มขึ้นในชวง 3 ปที่ผานมา 

เมื่อพิจารณาเปนรายผลิตภัณฑ พบวา ปจจุบันประเทศไทยมีการสงออกผลิตภัณฑมัน
สําปะหลังประเภทมันอัดเม็ดมากกวาผลิตภัณฑอ่ืน ๆ โดยแตละผลิตภัณฑมีตลาดรองรับที่แตกตาง
กัน กลาวคือ การสงออกมันอัดเม็ดสวนใหญจะถูกสงไปยังตลาดในประเทศเนเธอรแลนด สวนแปง
มันสําปะหลังจะมีตลาดไตหวันและญี่ปุนเปนตลาดที่สําคัญ ในขณะที่การสงออกมันเสน รวมถึง
เดกซทรินและโมดิไฟดสตารซจะมีตลาดจีนเปนตลาดรองรับที่สําคัญ  

จะเห็นไดวา ตลาดรองรับผลิตภัณฑมันสําปะหลังของประเทศไทยที่สําคัญมีเพียงไมกี่
ตลาด ไดแก ตลาดจีน ญี่ปุน เนเธอรแลนด และไตหวัน ในอดีตประเทศเนเธอรแลนดและญี่ปุน เปน
ตลาดที่สําคัญของประเทศไทย แตหลังจากป พ.ศ. 2544 เปนตนมา ประเทศจีนไดกลายมาเปนตลาด
ที่สําคัญแทน และมีแนวโนมขยายตัวเพิ่มขึ้นอยางตอเนื่องในอนาคต 

 
------------------------------------------------------------------------ 
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